MACON-ROUGE 2023

Cépage Gamay noir 4 jus blanc

Terroir Coteaux argilo-calcaires expogés Sud et Ouegt,

gie 4 Hurighy (Maconnaig, Bourgogne du eud)
Vinification

Egrappage, macération de 10 jours & 25°C. Fin de
fermentation alcoolique a 18-20°C en clair. Elevage de

1O moig en foudreg
Dégustation
Robe couleur rubig

Nez intense aur la pivoine et leg fruite rouges comme la

cerige et e caggia

Bouche souple acidulée sur leg fruite rouges avec une

finale [6gerement epicée

Accords mets et ving charcuteries, jambon persille,
volaille rotie, viandeg blancheg au grill, fromages fraie de

chévre et de vache




